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Gamme Frontale

Gamme Capot
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Simply built to last
Fabriqué simplement 
pour durer

L A NOUVELLE
ÈRE DE

JEMI
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Rooted 
in the Past. 
Rising 
for the Future.

Leader en fabrication de lave-vaisselles et 
cuisines professionnelles destinés à l’hôtellerie. 
Marque de prestige international avec plus de 50 
ans d’expérience dans le secteur.

Produits de qualité, durabilité et fiabilité. 
Engagement et proximité avec nos clients. 
Excellent service technique et service après-vente avec une réponse rapide et efficace.
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TECH LINE PRO LINE

Fonctionnement Électromécanique Affichage électronique

Structure Corps et porte
à double paroi

Corps et porte
à double paroi

Guides pour paniers Embouties Embouties

Système de bras de lavage Rotatif Rotatif

Matériau du bras de lavage Acier inoxydable AISI 304 Acier inoxydable AISI 304

Durée du cycle de lavage 2 min 4 programmes de cycle

Affichage numérique de la 
température Oui Oui

Doseur péristaltique de détergent Optionnel Inclus

Doseur péristaltique de produit de 
rinçage Inclus Inclus

Système de rinçage PTCR
à température et pression constantes Optionnel Inclus

Système Soft Start Non Oui

Gamme de lave-verres et de lave-vaisselle professionnels de 
différentes dimensions, conçus pour être installés sous un 
bar ou un comptoir, afin de répondre aux besoins du secteur 
de la restauration.

GAMME
FRONTALE
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ROBUSTESSE DANS CHAQUE DÉTAIL 
AVANTAGES TECHNIQUES

Corps à double 
paroi et guides 

emboutis

Filtre double en acier 
inoxydable et extérieur 

en polypropylène.
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Diffuseur supérieur 
en acier inoxydable 

AISI 304.

Construction entièrement en acier inoxydable 
AISI 304, durable et 100 % recyclable, réduisant 
de 80 % l’utilisation de pièces en plastique. 

Porte robuste à double 
paroi avec fermeture à 
bille, offrant un accès 
facile et une ouverture 
douce.

Diffuseur inférieur, 
bras de lavage et 

de rinçage rotatifs 
intégrés en acier 

inoxydable AISI 304.
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CARACTÉRISTIQUES

OPTIONS

Bars Cafés Boulangeries Restaurants Écoles

100 % commandes et programmateur 
électromécaniques. 

Corps à double paroi avec bords arrondis et guides 
emboutis en acier inoxydable AISI 304.

Programme de lavage de 2 minutes. 

Porte à double paroi avec micro-interrupteur 
magnétique de sécurité.

Bras de lavage et de rinçage rotatifs en acier 
inoxydable AISI 304, faciles à retirer et à nettoyer.

Double filtre en acier inoxydable et extérieur en 
polypropylène.

Affichage numérique pour la visualisation de la 
température de rinçage.

Construction entièrement en acier inoxydable AISI 
304, durable et 100 % recyclable, réduisant de 80 % 
l’utilisation de pièces en plastique.

Doseur de détergent.

Pompe de vidange.

Système de rinçage à température et pression constantes. Indiqué pour les installations 
avec une pression d’eau du réseau insuffisante < 2 bar (sauf pour les modèles GS 35 et GS 40 S).

Air break tank. système de démarrage progressif du lavage afin d’éviter d’éventuelles 
casses de la verrerie.

PTCR

AB

TECH LINE GAMME FRONTALE

TECH LINE est la gamme de lave-vaisselle fonctionnelle et robuste qui répond à tous les besoins 
essentiels du secteur de la restauration.
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Composants 100 % électromécaniques.

Affichage numérique de la température.

Accès frontal aux composants, permettant d’effectuer 
la plupart des opérations de maintenance et de 
réparation sans avoir à extraire la machine.



12

400 mm
495 mm

625 mm

450 mm
540 mm

740 mm

450 mm
540 mm

690 mm

22 cm
GS 40 SGS 35

22 cm
GS 40

PTCR

550 mm
620 mm

820 mm

32 cm
GS 50

PTCR ABAB

550 mm
620 mm

820 mm

32 cm
GS 50 3P

PTCR AB

550 mm
690 mm

820 mm

32 cm

PTCR

60 cm

AB

PTCR

AB

Pour laver… Options

Verres

Coupes

Couverts

Tasses

Sous-tasses

Assiettes

Pompe de vidange

Doseur de détergent

Système de rinçage à 
Tª et press. constantes

Air Break

Accessoires

Socle 25 cm

Socle 40 cm

Dimensions du panier 400 x 400 mm 
Production/heure 1000 verres
Hauteur utile 220 mm
Tension et puissance 230V/1~/50Hz     2,71 kW     
Cycle 2 minutes

OPTIONS

Dimensions du panier 350 x 350 mm 
Production/heure 800 verres
Hauteur utile 220 mm
Tension et puissance 230V/1~/50Hz     2,71 kW
Cycle 2 minutes

OPTIONS

Dimensions du panier 400 x 400 mm 
Production/heure 1000 verres /360  assiettes
Hauteur utile 290 mm
Tension et puissance 230V/1~/50Hz     2,71 kW 
Cycle 2 minutes

OPTIONS

Dimensions du panier 500 x 500 mm
Production/heure 1.440 verres / 540 assiettes 
Hauteur utile 360 mm
Tension et puissance 230V/1~/50Hz     2,88 kW     
Cycle 2 minutes

OPTIONS

Dimensions du panier 500 x 500 mm
Production/heure 1.440 verres / 540 assiettes 
Hauteur utile 360 mm
Tension et puissance 400V/3~/50Hz     6,28 kW     
Cycle 2 minutes

OPTIONS

GS 60 LAVE-BACS

Dimensions du panier 500 x 500 / 500 x 600 mm
Production/heure 
120 GN plateaux / 720 assiettes / 30 cajas 600 x 400 
Hauteur utile 360 mm
Tension et puissance 400V/3~/50Hz     5,09kW       
Cycle 2 minutes

OPTIONS
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Dimensions du panier 500 x 500 / 500 x 600 mm
Production/heure 
120 GN plateaux / 720 assiettes / 30 cajas 600 x 400 
Hauteur utile 360 mm
Tension et puissance 400V/3~/50Hz     5,09kW       
Cycle 2 minutes
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Restaurants Hôtels

Commande électronique avec affichage numérique.

Corps à double paroi avec bords arrondis et guides emboutis. 

Affichage de commande électronique avec 4 programmes configurables:

1.	 Programme spécial verres qualité (pour une finition optimale avec une transparence effet cristal)

2.	 Cycle court
3.	 Cycle pour assiettes
4.	 Cycle long pour ustensiles

Porte à double paroi avec micro-interrupteur magnétique de sécurité.

Bras de lavage et de rinçage rotatifs en acier inoxydable AISI 304,  
facilement démontables et nettoyables.

Contrôle électronique de la température de grande précision.

Prédisposée pour le raccordement à un système d’osmose,  
nécessaire pour obtenir une finition optimale, notamment avec le  
programme spécial verres cristal. 

Affichage des températures de lavage et de rinçage.

Construction entièrement en acier inoxydable AISI 304, durable et  
100 % recyclable, avec une réduction de 80 % de l’utilisation de  
composants plastiques.

CARACTÉRISTIQUES

OPTIONS

INCLUS

Pompe de vidange.

Équipement d’osmose compétitif et de grande qualité. 

Air break tank. système de démarrage progressif du lavage afin d’éviter d’éventuelles casses 
de la verrerie..

BD

OS

AB

Régulation électronique et précise des produits chimiques grâce à des doseurs intégrés. 

Système de rinçage à température et pression constantes. Recommandé pour les 
installations avec une pression d’eau du réseau insuffisante (< 2 bar).

Thermostop system: prolonge la durée de lavage et déclenche le rinçage uniquement 
lorsque la température adéquate est atteinte, garantissant une hygiène parfaite. 

Soft Washing Start, système de démarrage lent du lavage pour éviter d’éventuelles casses 
de la verrerie.

PTCR

DD

TS

SWS

PRO LINE GAMME FRONTALE

PRO LINE est la gamme de lavage la plus avancée, dotée d’un affichage électronique qui garantit 
une finition parfaite des verres à effet cristal, de la vaisselle et des ustensiles
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PRO LINE GAMME FRONTALE

Contrôle électronique total avec écran digital comprenant

Cycle de lavage dédié à l’obtention d’une finition optimale 
pour verres cristal (osmose requise).

Pompes doseuses péristaltiques de détergent et de 
produit de rinçage intégrées

•	 Menu utilisateur
•	 Menu service technique



450 mm
540 mm

740 mm

KX 40

Touchscreen

OS AB

550 mm
620 mm

820 mm

KX 50

Touchscreen

OS AB

AB

OS

KX 50 3P

Touchscreen

OS AB

550 mm
620 mm

820 mm

Pour laver… Options

Verres

Coupes

Couverts

Tasses

Sous-tasses

Assiettes

Pompe de vidange

Système d’osmose

Accessories

Socle 25 cm

Socle 40 cm

Air Break

Dimensions du panier 500 x 500 mm
Production/heure 600 verres à pied
Hauteur utile 380 mm
Tension et puissance 400V/3~/50Hz   6,37 kW   
Cycle 4 programmes

OPTIONS

Dimensions du panier 400 x 400 mm
Production/heure 360 verres à pied
Hauteur utile 290 mm
Tension et puissance 230V/1~/50Hz     3,11 kW  
Cycle 4 programmes

OPTIONS

Dimensions du panier 500 x 500 mm
Production/heure 600 verres à pied
Hauteur utile 380 mm
Tension et puissance 230V/1~/50Hz   3,37 
kW            Cycle 4 programmes

OPTIONS

DJC 
Détergent Jemi 
Détergent liquide pour verres en 
cristal, spécialement formulé pour 
l’eau osmosée. Bidon de 12 kg

AJC
Liquide de rinçage Jemi
Produit de rinçage liquide pour 
verres en cristal, spécialement 
formulé pour l’eau osmosée. 
Bidon de 10 L

DÉTERGENTS
Lavage de la verrerie

Dimensions: 145mm x 410mm x 430mm
Position: verticale ou horizontale 
Capacité: 200 l/hora a 25 ºC
Display: écran indiquant les principaux 
paramètres:

•	 Pression d’entrée d’eau
•	 Pression de la pompe à eau
•	 Débit fourni
•	 Conductivité en sortie
•	 Jours restants avant remplacement 

des membranes

Préfiltre à charbon actif et particules 0,5 µ µ
Cartouche de remplacement

Membranes d’osmose inverse
Cartouches de remplacement

Capacité: 500.000 l
Fréquence de remplacement: annuelle

Capacité: 2.500 l/jour
Fréquence de remplacement: annuelle

BRITA PROGUARD Gastronomy 200
Kit de démarrage (comprenant un préfiltre à particules de 0,5 µ, un 
filtre à charbon ainsi que les membranes d’osmose)

ACCESSOIRES PRO LINE

RECHANGE:
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ACCESSOIRES PRO LINE
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La gamme à capot permet un lavage en ligne 
de la vaisselle et des ustensiles à une hauteur 
de travail confortable, avec le soutien des 
tables de prélavage et de sortie des paniers.

GAMME
CAPOT

TECH LINE PRO LINE

Fonctionnement Électromécanique Écran électronique

Structure Acier inoxydable AISI 304 Acier inoxydable AISI 304

Bras de lavage supérieur Fixes, sauf GS 83 E pivotant Pivotant

Bras de lavage inférieur Fixes Fixes

Matériau des bras de lavage Fixe : plastique haute résistance
Pivotant : acier inoxydable

Fixe : plastique haute résistance
Pivotant : acier inoxydable

Temps de cycle de lavage 1 - 2 min 4 programmes de cycle

Affichage digital de la température Oui Oui

Doseur péristaltique de détergent Optionnel Inclus

Doseur péristaltique de produit de 
rinçage Inclus Inclus

Système PTCR de rinçage à 
température et pression constantes Optionnel Inclus

Système Soft Start Non Oui
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1 2 3

Triple filtre.
Acier inoxydable 
et polypropylène.

Puissance de lavage accrue 
avec accès aux recoins les plus 
difficiles d’accès.

Système de lavage unique 
avec bras fixes offrant une 

puissance de lavage accrue.

ROBUSTESSE DANS CHAQUE DÉTAIL 
AVANTAGES TECHNIQUES

SYSTÈME DE LAVAGE UNIQUE
BRAS MIXTES: 
Bras inférieurs fixes et bras supérieur rotatif.. 
MODÈLES GS 83 E, KX 83.

SYSTÈME DE LAVAGE UNIQUE
BRAS FIXES:

Bras inférieurs et supérieurs fixes.
MODÈLES GS 83 M, GS 85, GS 102 ML.
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39 L.

58 L.

Grande capacité d’eau dans la cuve sans besoin 
de renouvellement de l’eau pendant le service.
Cuve emboutie sans soudures.

Cuve pour lave-vaisselle à capot 
avec système de lavage mixte

Cuve pour lave-vaisselle à capot 
avec système de lavage fixe.
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Construction entièrement 
en acier inoxydable AISI 304, 
durable et 100 % recyclable, 

réduisant de 80 % l’utilisation 
de pièces en plastique.
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Système basculant de montée 
et descente de la hotte, 

robuste. Fonctionnement avec 
un effort minimal.
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PTCR

TW

EPEPS

AB

TECH LINE est la gamme de lave-vaisselle fonctionnelle et robuste qui répond à tous les besoins 
essentiels du secteur de l’hôtellerie.

CARACTÉRISTIQUES

OPTIONS

Bars Cafés Boulangeries Restaurants Écoles

Doseur de détergent.

Pompe de vidange.

Système de rinçage à température et pression constantes. Recommandé pour les 
installations avec une pression d’eau du réseau insuffisante (< 2 bar).

Système de récupération d’énergie.

AB Air break tank. Système de démarrage progressif du lavage afin d’éviter d’éventuelles 
casses de la verrerie.

DD

BD

PTCR

EPS

AB

100 % commandes et programmateur électromécaniques. 

Programme de lavage de 1 à 2 minutes, sauf GS 83 E, 
programme de 2 minutes.. 

Système de lavage mixte sur GS 83 E : bras rotatifs et fixes. 
Bras de lavage fixes sur le reste des modèles.

Bras de lavage fixes en polypropylène haute résistance 
thermique et chimique.

Bras de lavage rotatifs en acier inoxydable AISI 304. 

Triple filtre : extérieur en acier inoxydable et intérieur en 
polypropylène.

Écrans digitaux permettant de visualiser les températures de 
lavage et de rinçage.

Construction entièrement en acier inoxydable AISI 304.

Pour laver… Options

Verres

Coupes

Couverts

Tasses

Sous-tasses

Assiettes

Pompe de vidange

Doseur de détergent

Récupération d’énergie

Air Break

Système de rinçage à Tª 
et press. constantes

Versión Twin

Puissance supplémentaire

TECH LINE GAMME FRONTALE
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Composants 100 % électromécaniques.

Affichage digital des températures de lavage 
et de rinçage.
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EPS
System

880 mm
850 mm

1540 mm

32 cm 60 cm

PTCR EPS EPTW

GS 85

AB

32 cm 60 cm

PTCR EPS EPTW

GS 83 M

775 mm
850 mm

1480 mm

AB

775 mm
850 mm

1480 mm

32 cm 53 cm

GS 83 E

PTCR EPS TW EP AB

PRODUCTO CERTIFICADO

PTCR EPS EP

32 cm 60 cm

GS 102 ML

1410 mm
850 mm

1540 mm 
AB

Dimensions du panier 500 x 500 mm
Production/heure 540 assiettes
Hauteur utile 440 mm
Tension et puissance 
400V/3~/50Hz    6,75 kW (Opc. 9,75kW)       
Cycle 2 minutes

OPTIONS

Dimensions du panier 
500 x 500 mm / 500 x 600 mm
Production/heure 720-1440 assiettes / 120 plateaux GN 
Hauteur utile 500 mm
Tension et puissance 
400V/3~/50Hz     7,5kW  (Opc. 11kW)     
Cycle 1-2 minutes

OPTIONS

Dimensions du panier 500 x 500 mm
Production/heure 640 - 960 assiettes 
Hauteur utile 440 mm
Tension et puissance 
400V/3~/50Hz   6,75kW  (Opc. 10,5kW)     
Cycle 1-2 minutes

OPTIONS

SYSTÈME DE RÉCUPÉRATION 
D’ÉNERGIE ET DE 
CONDENSATION DE VAPEUR

Dimensions du panier  
2 de 500 x 500 mm
1 de 1210 x 500 mm
Production/heure 
1080 / 2160 / 240 plateaux GN pâtisserie
Hauteur utile 500 mm
Tension et puissance 
400V/3~/50Hz  15kW (Opc. 22kW)
Cycle 1 and 2 minutes

JUSQU’À

25%
D’ÉCONOMIE 
D’ÉNERGIE

OPTIONS
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Restaurants Hôtels

PRO LINE est la gamme de lavage la plus avancée, avec écran électronique garantissant une 
finition parfaite des verres à pied avec effet cristal, de la vaisselle et des ustensiles.

Commande électronique avec affichage numérique.

Affichage de commande électronique avec 4 programmes configurables:

1.	 Spécial verres à pied de qualité (pour une finition optimale avec une transparence effet cristal)
2.	 Cycle court
3.	 Cycle pour assiettes
4.	 Cycle long pour ustensiles

Système de lavage mixte : bras rotatifs et fixes. Bras de lavage rotatifs en acier inoxydable 
et bras de lavage fixes en polypropylène haute résistance thermique et chimique.  

Contrôle électronique de la température de grande précision.

Prédisposée pour le raccordement à un système d’osmose, nécessaire pour obtenir une 
finition optimale, notamment avec le programme spécial verres cristal. 

Triple filtre : extérieur en acier inoxydable et intérieur en polypropylène.

Affichage des températures de lavage et de rinçage.

Construction entièrement en acier inoxydable AISI 304.

CARACTÉRISTIQUES

OPTIONS

INCLUS

Pompe de vidange.

Système d’osmose pour finition cristal. 

Air break tank. système de démarrage progressif du lavage afin d’éviter d’éventuelles 
casses de la verrerie..

Système de récupération d’énergie.

Puissance supplémentaire de la résistance du boiler.

Version twin

BD

OS

AB

EPS

EP

TW

 Régulation électronique et précise des produits chimiques grâce à des doseurs intégrés. 

Système de rinçage à température et pression constantes.

Thermostop system: prolonge la durée de lavage et déclenche le rinçage uniquement 
lorsque la température adéquate est atteinte, garantissant une hygiène parfaite. 

Soft Washing Start, Système de démarrage progressif du lavage afin d’éviter d’éventuelles 
casses de la verrerie.

PTCR

DD

TS

SWS

PRO LINE GAMME CAPOT
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PRO LINE GAMME CAPOT

Contrôle électronique total avec écran digital comprenant:

Cycle de lavage pour obtenir une finition optimale spéciale 
verres cristal (osmose requise).

Doseurs péristaltiques de détergent et de produit de 
rinçage intégrés.

•	 Menu utilisateur
•	 Menu service technique
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775 mm
850 mm

1480 mm

KX 83

EPS EPTW OS AB

TW

OS

EP

EPS

AB

Dimensions: 145mm x 410mm x 430mm
Position: verticale ou horizontale 
Capacité: 200 l/hora a 25 ºC
Display: écran indiquant les principaux paramètres:

•	 Pression d’entrée d’eau
•	 Pression de la pompe à eau
•	 Débit fourni
•	 Conductivité en sortie
•	 Jours restants avant remplacement des 

membranes

Préfiltre à charbon actif et particules 0,5 µ µ
Cartouche de remplacement

Membranes d’osmose inverse
Cartouches de remplacement

Capacité: 500.000 l
Fréquence de remplacement: : annuelle

Capacité: 2.500 l/jour
Fréquence de remplacement: : annuelle

DJC 
Détergent Jemi 
Détergent liquide pour verres en 
cristal, spécialement formulé 
pour l’eau osmosée. Bidon de 
12 kg

AJC
Liquide de rinçage Jemi
Produit de rinçage liquide pour 
verres en cristal, spécialement 
formulé pour l’eau osmosée. 
Bidon de 10 L

Pour laver… Options

Verres

Coupes

Couverts

Tasses

Sous-tasses

Assiettes

Pompe de vidange

Récupération d’énergie

Air Break

Puissance Extra

Version Twin

Osmose

Dimensions du panier 500 x 500 mm
Production/heure 600 verres à pied 
Hauteur utile 440 mm
Tension et puissance 
400V/3~/50Hz  6,75 kW  (Opc. 9,75kW)          
Cycle 4 programmes

OPTIONS

DÉTERGENTS – Lavage de la verrerie

BRITA PROGUARD Gastronomy 200
Kit de démarrage (comprenant un préfiltre à particules de 0,5 µ, un 
filtre à charbon ainsi que les membranes d’osmose)

ACCESSOIRES PRO LINE

RECHANGE:
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Selva de Mar, 122-128
08020 Barcelona, España
Tel. 0034 93 308 31 54
jemi@jemi.es
www.jemi.es
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